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TRADITIONAL METHOD
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Harvest Still Wine Liqueur de Tirage Bubbles Created

first fermentation to start the second carbon dioxide from the fermentation
fermentation in bottle. is absorbed into the wine
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Cork & Cage Dosage Riddling & Disgorge

(enjoy!) topped up with to remove the sediment
sugar and wine
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TANK/CHARMAT METHOD
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Harvest Still Wine Liqueur de Tirage

first fermentation to start the second
fermentation in tank
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Bottie & Cork/Cap Bubbles Created

under pressure carbon dioxide from the fermentation
is absorbed into the wine



ANCESTRAL METHOD
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Harvest Partial Fermentation Bottling

before fermentation has finished

Bubbles Created Cork / Cap

carbon dioxide from the fermentation allow fermentation to complete
is absorbed into the wine on its own in the bottle



JAutolys

Brod, nougat, notter

Storst effekt har autolysen mellan 18
mdnader och 4 adr.

Sotma: for och nackdelar

Hur vinet utvecklas efter buteljering!
Det kan beroende pd vin ta ett par ar
innan full brodighet utvecklas
smakmassigt




Varfor dar det viktigt da?

vill du ha en frasch och smakmassigt
krispig mousserande, valj valdigt
ungt vin och eller nydegorgerad

mousserande med hog alder med
alder.

Vill du ha en brddig, vdlj en
mousserande med hég dlder dar
det ocksa gatt mer tid efter
degorgering.

Och olika druvor reagerar olika pa autolys



Trendspaning

VINVARLDEN HAR
ALDRIG VARIT STORRE

ekologisk produktion

Mer certifieringar och
klassifikationer

Olika tekniker tor olika stilar
_.agre alkohol
Nya regioner

Nya presentationer av
druvsorter

Nya exportmarknader

Klassiska (alternatival) stilar far
mer plats da konsumenten
lyfter blicken




Chile, varldens bista

vinland..2

1970tal staltankar

and Osorno

Noir pd fraditionell metod.

« Aromatiska druvor: Riesling,
Gewdrtstraminer, Pais, Muscat

« Lagre alkohol och Iattare flaskor

Latt att odla vin! Hallbarhetsfokus

Kalla sydregioner som ltata, Biobio,

mer premium: Chardonnay och Pinot
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Vina Tarapaca Ritmo Latino Brut

« Valle del Elqui (Coguimbo, Chile)
 Moscatel

« Tankmetod: Forsta jasning betongtank, andra
jasning pa staltank under tryck

 Handskord
» Skydda mot oxidation
« Tempraturkontrollerat




Drasilien = Bubbel

VALE

» Brasilien har sex officiello L
vinregioner ‘

» Serra Gaucha i sodra ,. e CHAANENSE
Brasilien star for 85 procent & A chrose ¢

- Altos de Pinto Bandeitra, TR e

. SUDESTE CAMPOS DE CIM
D— CAMPANHA - DA SERRA

(subregion i Serra Gaucha) ‘
DO uteslutande for —_—

traditionel metod ~

mousserande SOETE N\
2023 producerades hela 24 MAIN WINE REGIONS

m|”|Oner ||Ter bUbbel, CO 25% Vale'doiSao(Eranciscol NG s p T

Campos de Cima da Serra

GV O”T VIn de Tillverkar . Planalto Catarinense

Serra Galcha
Serra do Sudeste

Campanha




plmadén Winepy Cuvée No ¢

* Chenin blanc

* Tankmetod
 Jasttaliningskontakt 40 dagar
* Vale do Sao Francisco

« Ca 9 gsotma




Créemant Wines
OF FRANCE € WINE FOLLY

Crémant de Luxembourg
(Luxembourg)

Créemant
d’Alsace

Crémant de
Bourgogne

Crémant de Loire o
Crémant du Jura

Crémant

B/ ; y 2 A @
Crémant de dé Siwoie

Bordeaux

Crémant de Die

Crémant de Limoux



anglois-Chateau )
remant e Loire Brut Réserve

* 60% chenin blanc, 20% chardonnay och 20%
cabernet franc.

* Loire

» Traditionel metod, forsta jasning pd staltank
« 36 manader pad jastfalining

* 10% reservvin

* 99 sOTma




Vad hiinder egentligen i Spanien?

Valle del Ebro %

SPAIN

‘ §

Requena




Cava Quality Categories
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Cava de
Guarda

Cava de
Guarda Superior

J

9 months minimum aging

Available in all levels of
sweetness

Maximum harvest yield:
12,000 kg/ha

JJIN

Cava

Reserva

Minimum aging require-
ment: 18 months (elevat-
ed from 15 months in

2020)

Available in all levels of
sweetness

Maximum yields: 10,000
kg/ha

organically grown grapes
(starting 2025 vintage)

Y

Cava
Gran Reserva

Minimum aging require-
ment: 30 months

Available in Brut Nature,
Extra Brut, or Brut only

Maximum yields: 10,000
kg/ha

organically grown grapes
(starting 2025 vintage)

vintage dated

Y

Cava

Paraje
Calificado

Minimum aging require-
ment: 36 months

Available in Brut Nature,
Extra Brut, or Brut only

Maximum yields: 8,000
kg/ha

organically grown grapes
(starting 2025 vintage)

vintage dated

Y



Vad hiinder egentligen 1 Spanien?

Cava

« Fokus pd
Produktionsmetod

« DO 1972
« 38,000 ha
¢ Minst 9 manader

« 2021, mer specifica
ursprungsomrdden

Corpinnat

Fokus pd
Producenterna

Odlarférening 2017
Ekologisk

Odlare: vingdrd,
produktion och lagring

23,000ha

Minst 18 mAnader

Classic Penedes

« Fokus p& omrddet

« Bara pd inhemska druvor
« Ekologisk

« Sub-DO ftill Penedes:

avsett for mousserande
vin sen 2013

Bara vintage
4 000 ha

e Minst 15 man



Masia can Mayols.L
Loxarel A Pel

Classic Penedes Brut Nature Reserva, 2022

« Xarel-lo, macabeu och chardonnay.
 familjen i fjarde generationen
 ingardarna ligger pd mer én 700 meter

« 20 mdAnader pad jGstfaliningen och utan
dosage sa dr det en Brut Nature.

l.oxarel
» Loxarel ar medlemmar i organisationen Classic
Penedés




Sverige, jomenvist

BRANSCHORGANISATIONEN

SVENSKT VIN

« sorter som ar anpassade fill kalla klimat
« PIWI - Pilzwiderstandsfahige Reben
« Solaris, Rondo och Cabernet Cortis

« Ca 200ha

« 1999, men inga specifika regler for
Sverige (an)

« Skdne, Halland, Gotland, Oland

« "the Swedish Winetasting”



Skepparps Grand Prix
Solaris 2023

strax norr om Kivik pd Osterlen
Solaris
Traditionell metod

nio till tolv mdnader pd jastfaliningen

20



ya Z. e%land
mer an bara gront

« Gusbourne, Marlborough och Central
Otago
« Tradifionell metod, chardonnay

 Methode Marlborough (endast
traditionel)

e Tankmetod

« Sauvignon blanc stort fokus (/0% totalt
av allt som odlas, 85% av export)




ﬁard & Morris
rut %auwgnon Blanc 2023
Wairau Valley, Marlborough
Tva enskilda vingardar
Sauvignon Blanc
Tankmetod
Tillsatt utvald jést, staltank och Iaga tillskott av sulfiter

Drivs av ett par som bor i Sverige stérsta delen av dret
men Aker till Nya Zeeland for att gbra vin




Tack

Emma Ziemann

emma@vinsinnigt.se

www.vinsinnigt.se



mailto:emma@vinsinnigt.se

	Bild 1: Jorden runt med mousserande vin
	Bild 2: Emma Ziemann
	Bild 3
	Bild 4
	Bild 5
	Bild 6: Autolys
	Bild 7: Varför är det viktigt då?
	Bild 8: Trendspaning
	Bild 9: Chile, världens bästa vinland..? 
	Bild 10: Viña Tarapacá Ritmo Latino Brut 
	Bild 11: Brasilien = Bubbel
	Bild 12:  
	Bild 13:  
	Bild 14:  
	Bild 15: Vad händer egentligen i Spanien?
	Bild 16
	Bild 17: Vad händer egentligen i Spanien?
	Bild 18: Masia can Mayols.L  Loxarel A Pèl Classic Penedes Brut Nature Reserva, 2022
	Bild 19:  
	Bild 20:  
	Bild 21:  
	Bild 22:  
	Bild 23: Tack

